Liebe Giste

Jede Woche stellen wir Ihnen ein Menii zusammen - Sie haben die Wahl
zwischen drei bis sechs saisonalen Gerichten. Die Zutaten dafiir kommen frisch
von regionalen Produzenten, Gemiisemérkten, Metzgern und Bauernhofen der
Region.

Wir sind keinem Stil und keiner Gewohnheit verpflichtet, sondern wir kochen
neugierig nach der Jahreszeit und mit Phantasie und Blick fiirs Detail. Lassen Sie
sich tiberraschen. Auf alle Fragen geben meine Frau Doris und unsere
Servicemitarbeitende gerne Auskunft.

Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit und viel Freude an der Rossli Kiiche.

Ueli Kellenberger
Julian Harm

Salate / Vorspeisen

Blattsalate Haselniisse Himbeer-Haselnussvinaigrette Sfr. 12.50
Saisonsalate Sprossen Sfr. 14.50
Randen  Forelle  Meerrettich Sfr. 28.00
Stidafrika Scampi Pomelo Erdnuss  Koriander Sfr. 36.00
Suppen

Sellerie = Apfel-Chutney Perigord Triiffel Sfr. 23.50
Oxtail Sherry Praline Sfr. 21.50
Teigwaren/Reis Halbe Port.  Ganze Port.
Carnaroli Risotto Rosso di Treviso

Jersey Blue Sfr. 24.00 Sfr. 33.00

Kiirbis-Ravioli Marroni Orangen
Belper Knolle Sfr. 29.00 Sfr. 39.00



Fleisch

Kalbs Cordon bleu Gemiise

Pommes frites

Kalbs Haxe Gremolata Kartoffelpiiree
Gemiise

Ente Rotkraut Marroni Quark-Pizokel
Black Angus Filet Nusspesto

Peterliwurzel Nudeln

Fleischdeklaration:

Kalb: Schweiz Ente Frankreich  Rind: Australien/Schweiz

Fisch

Zanderfilet Wirz Chorizo
Kartoffeln

Kabeljau Safran Lauch
Basmatireis

Fischdeklaration:
Zander: Schweiz/Estland  Kabeljau: Lofoten Scampi: Siidafrika

Diese Desserts miissen bis 13:15/21:15 Uhr bestellt werden:
Wochendessert

Maracaibo Schoggikiichlein mit fliissigem Kern
Tonkabohnen Eis (Zubereitungszeit 20 Min.)

Weitere stisse Versuchungen auf unserer Dessertkarte.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen,

informieren sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

EN GUETE !

Sfr. 50.00

Sfr. 56.00
Sfr. 52.00

Sfr. 64.00

Sfr. 58.00

Sfr. 56.00

Sfr. 18.50

Sfr. 19.50



