
 

 

 
 
 

 
 
 
Liebe Gäste 
 
Jede Woche stellen wir Ihnen ein Menü zusammen – Sie haben die Wahl 
zwischen drei bis sechs saisonalen Gerichten. Die Zutaten dafür kommen frisch 
von regionalen Produzenten, Gemüsemärkten, Metzgern und Bauernhöfen der 
Region. 
 

Wir sind keinem Stil und keiner Gewohnheit verpflichtet, sondern wir kochen 
neugierig nach der Jahreszeit und mit Phantasie und Blick fürs Detail. Lassen Sie 
sich überraschen. Auf alle Fragen geben meine Frau Doris und unsere 
Servicemitarbeitende gerne Auskunft. 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und viel Freude an der Rössli Küche. 
 

Ueli Kellenberger 
Julian Harm-Kellenberger  

 
 
Salate / Vorspeisen 

 

Blattsalate      Haselnüsse      Himbeer-Haselnussvinaigrette  Sfr. 12.50 
 

Saisonsalate      Sprossen Sfr. 14.50 
 

5-jähriger Iberico Schinken      Bretonisches Sablée       
Zwiebel      Kräuter SFr. 28.00 
 

Südafrika Scampi       Zitrusfrüchte       Erdnüsse      Koriander SFr. 36.00 
 
Suppen 
 

Linsen Cappuccino       Speck Sfr. 22.00 
 

Kartoffel-Lauch     Wachtelei Sfr. 20.50 

  
 
 

Teigwaren/Reis  Halbe Port.   Ganze Port. 
 

Bigoli Nobile Spaghetti     Aglio    Olio    Peperoncini  Sfr. 26.00  Sfr. 36.00 
 

Carnaroli Risotto      Jersey Blue      Birnen      
Baumnüsse      PX Essig  Sfr. 26.00 Sfr. 36.00 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
Fleisch 
 

Kalbs Cordon bleu           Gemüse    Pommes frites   Sfr. 52.00 
 

Perlhuhnbrust       Gänseleber       Sauerkraut      Ananas 
Haselnuss Gnocchi   Sfr. 54.00 
 

Secreto vom Pata Negra       Schwarzwurzel       Granatapfel      
Falafel    Minz-Joghurt    Sfr. 56.00 
 

Black Angus Filet   Meerrettich-Kruste    Winterspinat       
Pommes Dauphine   Sfr. 64.00 
 
Fleischdeklaration: 
Kalb: Schweiz Perlhuhn: Frankreich     Rind: Australien/Schweiz      Pata Negra: Spanien 

 
 
Fisch 
 

Zander       Petersilienwurzel    Reisgaletten   Sfr. 56.00 
 

Dorade Royal     Jakobsmuschel     Chicorée     Orangen        
Beurre Blanc        Basmati Reis   Sfr. 58.00 

 
Fischdeklaration: 
Zander: Estland      Dorade: Deutschland      Scampi: Südafrika      
 

 
 

 
Diese Desserts müssen bis 13:15/21:15 Uhr bestellt werden: 
 

Wochendessert     Sfr. 18.50 
  

Maracaibo Schoggiküchlein mit flüssigem Kern 
Tonkabohnen Eis (Zubereitungszeit 20 Min.)  Sfr. 19.50 

 
Weitere süsse Versuchungen auf unserer Dessertkarte. 

 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

 
 
 

EN GUETE ! 


